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INHOUDSTAFEL (beknopt) 
 
 
Woord vooraf 
 
 
Inleiding 
 
 
Deel 1: Hoofdbestanddelen van het voedsel 
 
1.1 Water 
1.2 Vetten 
1.3 Eiwitten 
1.4 Koolhydraten 
1.5 Voedingsvezels 
1.6 Vitamines 
1.7 Mineralen 
1.8 Enzymen 
 
 
Deel 2: Specifieke proeven op voedingsmiddelen 
 
2.1 Reducerende suikers in voedingsmiddelen 
2.2 Vitamine C in voedingsmiddelen 
2.3 Zout in vleeswaren 
2.4 Zuurgetal van een olie of vet 
2.5 Vluchtige zuren in wijn 
2.6 Sulfiet in voedingsmiddelen 
2.7 Aminozuren in fruitsappen 
2.8 Cafeïne in koffie 
2.9 Polyfosfaten in vleesproducten 
2.10 Kleurstoffen in voedingsmiddelen 
2.11 Niet-vluchtige zuren in wijn 
 
 
Deel 3: Kwantitatieve analysemethoden ter bepaling van de hoofdbestanddelen van 
voedingsmiddelen 
 
3.1 Bepaling van het vochtgehalte 
3.2 Werkwijze voor droge voedingsmiddelen 
3.3 Bepaling van het totaal eiwitgehalte door middel van een stikstofbepaling volgens 

Kjeldahl 
3.4 Bepaling van het totaal suikergehalte na inversie volgens Luff-Schoorl 
3.5 Bepaling van het asgehalte 
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